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Unicut

Kein anderer Gefrierschneider ist so vielseitig
einsetzbar wie die UNICUT Serie von
MAGURIT, sowohl als Vorschneider wie

auch als Prazisionsschneider. Fir jedes
gewlinschte Schneidergebnis stehen
entsprechende Messerkdpfe zur Verfligung.

EE No other frozen block cutter is versatile
like the MAGURIT UNICUT series, whether as a
per-cutter or precision cutter. For almost every
requested cutting dimension MAGURIT can
offer the adequate knife configuration.

B N Nessun altra trancia per blocchi congelati
¢ versatile come la serie MAGURIT UNICUT, sia
per sgrossare che per tagli di precisione. Per
quasi tutte le richieste dimensioni di taglio
MAGURIT & in grado di offrire la configura-
zione di coltelli adeguata .

=_ No hay otra cortadora de blogues conge-
lados mas versatil que los modelos UNICUT de
MAGURIT, ya sea como pre-cortadora 0 como
cortadora de precision. MAGURIT puede ofrecer
un cabezal de corte configurado para adecuarse
a practicamente todas las dimensiones de
corte requeridas.

B B Aucune autre coupeuse sur le marché
n'est aussi polyvalente que la série UNICUT de
MAGURIT, en tant que pré-coupe ou pour des
coupes de haute précision. Pour chaque type
de coupe souhaitée, MAGURIT propose une
téte de couteau adaptée.

= Cepus UNICUT dpupmbl MAGURIT He BxoguT
B CPaBHEHME HU C OJHIM YCTPONCTBOM AJ1A Ha-
pe3ku 67104HOrO MACa. B Hannymm MMeoTCA Ho-
XeBble rof10BKM, NOAX0AALLNE ANA BCEX
pa3MepoB pe3Ki




: sind auch immer da einzusetzen,

= wen um die Verarbeitung von Rohstoffen
"’W ‘geht, die nicht auf Edelstahl rutschen, wie
Squa’ren oder Molkereiprodukt. Hier biete
-~ das Vorschub- und Niederhaltesystem den
L9 entscheidenden Vorteil.

.. =% UNICUT are always of good use if raw
&mz!’cerlals that do not slide on stainless steel,
’sweets or dairy products, are to be
duced. Here the feeding ram —

Lder systemmak the difference

I-‘L% UNICUT son siempre de buena utili-
- dad si tenemos que reducir materias primas
_"qge no se deslizan sobre el acero inoxidable,
como por €]. dulces o productos lacteos. En
- e.ste'&so, el sistema de alimentacién — fijador
~ superior hacen la diferencia.
‘_"". o)
B Les UNICUT possédent également I'avan-

i-‘tage‘_déterminant de réduire tout les produits
~ qui ne glissent pas sur les surfaces inox,

comme les produits laitiers ou de confiserie.
Qf " Dans ce cas, le tapis d'avance et le tapis de
h ,—?nairitjen font la différence.

:"-E N -

Mogens UNICUT ecerza XOpOLLA B MCMOJb30-
" BaHuW, KOT/a peyb UaET 0 nepepaboTke Cipbs, KO-
TOPOE He CKOJb3UT M0 HEPXABEIoLLel CTaK, Kak
HaNPUMEP, KOHOUTEPCKYE M3LENNS W MOMOUHbIE
- MpopyKTbI. BONbUIMM NpeuMyLLIecTBOM 3aech

\ 061aaeT Hanume NPOTHAXKM 1 MPUXAMHOTO
yCTpPOMCTBa.
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Unicut

UNICUT steht weltweit fur den Inbegriff von
prazisem Schneiden harter oder gefrorener
Lebensmittel. Dabei bietet MAGURIT ver-
schiedene Modelle innerhalb der UNICUT-Serie
an. Angefangen mit dem DICECUT 550,
einer Maschine speziell konzipiert fur die Zer-
kleinerung von in diinnen Platten eingefro-
renen Rohwaren, welche zu Wiurfel oder
Streifen geschnitten werden, dem UNICUT
555, der mit SchneidraummaBen von 240 x
480 x 650 mm alle gangigen Blockformen ver-
arbeiten kann, bis und zum UNICUT 547L der
ausgelegt ist fur die in der Rohwurst-, Konfitu-
ren oder Tierfutterindustrie oft anzutreffen-
den Plattenfrosterblécke mit 600 mm Breite
und >1000 mm Lange. Abgerundet wird die
Maschinenserie noch mit dem UNICUT 545 SC,
der speziell fur die Snackindustrie entwickelt
wurde, und dem UNICUT 584, einer Ma-
schine mit kontinuierlicher Produktzufuhr
(siehe hierzu separaten Prospekt).

EEE UNICUT is the worldwide synonym for
precise cutting of hard and frozen food
products. MAGURIT offers a wide variety of
machines in this series, beginning with the
DICECUT(r) 550, designed to cut cubes and
strips from flat blocks. The UNICUT 555 is
the most versatile machine in this range, and
can be used as pre-breaker as well as cube
and strip cutter, and with max, block dimen-
sions of 240mm ¢ 480 mm x 650mm it can
handle all common EU and US blocks. For
larger blocks and plate frozen material with
dimensions of 600mm width and up to
1200mm length, often used in sausage, pet
food- and the jam industry, MAGURIT builds
the UNICUT 547L, the world's largest frozen
b are the UNICUT 545 SC, a machine purely
designed for the pork rind snack industry,
and the continuous fed UNICUT 584 (please
refer to separate leaflet)

B 0 UNICUT ¢ sinonimo in tutto il mondo
di un taglio preciso di prodotti alimentari
duri e congelati. MAGURIToffre una vasta
gamma di macchine in questa serie, a comin-
ciare dalla DICECUT (r) 550, progettata per
tagliare cubetti e strisce da blocchi piatti. La
UNICUT 555 e la macchina piu versatile in
questa gamma, e puo essere utilizzata come
sgrossatrice cosi come per tagliare cubetti e
strisce, e accettando dimensioni massime del
blocco di240 millimetri x 480 mm x 650 mil-
limetri & in grado di gestire tutti i blocchi
standard dell'Unione europea e degli USA.
Per i blocchi di grandi dimensioni e per le pia-
stre congelate di dimensioni 600mm di larg-
hezza e > 1000 mm di lunghezza, spesso
utilizzati in insaccati, pet food e nell'industria
delle confetture, MAGURIT costruisce la
UNICUT 547L, la ghigliottina per blocchi
congelati pit grande al mondo. Completano
la serie UNICUT la UNICUT 545 SC, una mac-
china progettata esclusivamente per il settore
snack di cotenne di maiale, e la UNICUT
584 ad alimentazione continua (fare riferi-
mento al catalogo specifico)




WELTWEIT DER INBEGRIFF FUR PRAZISES SCHNEIDEN GEFRORENER ODER HARTER LEBENSMITTEL.
WORLDWIDE THE EPITOME OF PRECISION CUTTING OF HARD OR FROZEN

== UNICUT s el sinénimo mundial para el
corte preciso de productos duros o congela-
dos. MAGURIT ofrece una gran variedad de
maquinas de esta serie, empezando por la
DICECUT(r) 550, disefada para cortar dados
y tiras a partir de bloques planos. La UNICUT
555 es la maquina mas versatil de esta gama,
y puede utilizarse como pre-cortadora asf
como cortadora de dados y tiras, y con unas
dimensiones maximas de los bloques de
240x480x650 mm puede procesar todo tipo
de bloques estandar EU y US. Para grandes
bloques y productos planos congelados con
dimensiones de 600 mm de ancho y > 1000
mm de largo, habitualmente usados en la in-
dustria productora de salchichas, pet food y
mermeladas, MAGURIT fabrica la UNICUT
547L, la mayor guillotina de bloques conge-
lados del mundo. Completando la serie UNI-
CUT encontramos la UNICUT 545 SC, una
maquina exclusivamente disefada para la in-
dustria de la corteza de cerdo, y la UNICUT
584 de alimentacién continua (por favor,
consulte el catalogo especifico de este modelo).

Die Synchronisation zwischen Vorschub, Nieder-
halter und dem Schneidwerk erméglicht die ein-
zigartige Schneidprézision

EE 1he synchronization between feeding ram,
down holder and the cutting tools ensures the
unique and precise cut of the Unicut

B B L sincronizzazione tra if pistone di alimen-
tazione e gli elementi di taglio permette un
risultato di taglio di una precisione unica.

£ La sincronizacién entre el sistema de ali-
mentacion, el fijador superior y los cabezales de

corte permite un resultado de corte preciso tnico.

i BE synchronisation entre le tapis d'avance
de produit, le tapis supérieur de maintien et le
dispositif de réduction permet une précision de
coupe unique.

B (uHXpOoHU3auMA PaboTbl MPOTAXKY,
PUXUMHOIO YCTPOIICTBA U PEXYILEro MexaHu3Ma
COCOBCTBYET yHIKAaILHOM TOYHOCTU PE3KU.

B B UNICUT est le synonyme mondial
pour la coupe précise de produits alimentaires
surgelés ou durs. MAGURIT offre une large
variété de machines dans cette série UNICUT.
Le DICECUT 550 est une machine spéciale-
ment concue pour la réduction a partir de
fines plagues congelées et crues en cubes ou
en leches. L'UNICUT 555 avec une capacité
de chambre de coupe de 240 x 480 x 650
mm peut traiter toutes les tailles de blocs
courants. L'UNICUT 547 L est congu pour des
applications dans I'industrie du saucisson
sec, de la confiture ou du pet-food ou I'on
rencontre fréquemment des plaques de sur-
gélateurs avec 600 mm de large et de plus
de 1000 mm de long.

Pour compléter cette série de machines,
["UNICUT 545 SC a été développé spéciale-
ment pour l'industrie du snacking. L'UNICUT
584 est une machine avec une alimentation
continue en matiéres premieres (voir prospectus
séparé ci-joint).

B UNICUT Cepua UNICUT npeacrasnser
co60ii BONOLLEHNE TOYHOW Pe3KM TBEPABIX
NN 3aMOPOXEHHbIX MPOAYKTOB MUTAHWA MO
Bcemy mupy. Mpu 3Tom chupma MAGURIT
npenyiaraet pasnnyHole mogenu cepun UNICUT,
HaunHaa ¢ mogenn DICECUT 550, mawimHbl,
koTopas OblNa CreLmanbHo CNPOeKTPOBaHa
DA U3MeNbYeHns CbIpbeBOro MaTepnana Ha
kybukn u nnactuhbl. Mogens UNICUT 555
MOXeT 06pabaTbiBaTh BCe PacnpoCTpaHeH-
Hble opmbl pa3mepamu 240 x 480 x 650 B
T0 Bpems, kak mogens UNICUT 547L npeg-
Ha3HaueHa Ans 00paboTKn NANTOYHBIX 3aMO-
POXEHHbIX 6/10KOB WKpUHON 600 MM 1
aanHon 1000 Mm (ans npon3BOACTBA CbIPO-
KOM4yeHom konbackl, KOHPUTIOpPa U KOPMOB
LA XMBOTHbIX). B 3aBepLueHun cepuu npea-
NoxeHa eule ogHa mogenb UNICUT 584, ma-
LUIMHA ¢ becnpepbIBHON Nofavyeil npoaykTa (cm.
OTAENbHbI MPOCNEKT), CNeLranbHo paspa-
BoTaHHasA AnA 3aKyCOYHON NHAYCTPUM.

Reinigungskosten werden als Folgekosten oftmals unter-
schétzt. MAGURIT UNICUT sind binnen weniger Augen-
blicke fir die Reinigung demontierbar, womit alle
produktbertihrenden Oberfldchen zugénglich werden.

BEE Costs for cleaning are often underestimated or in-
deed overlooked. The MAGURIT UNICUT can be disas-
sembled for cleaning in less than a minute, affording
access to all product-contact surfaces

BN costi per la pulizia sono spesso sottovalutati. La
MAGURIT UNICUT puo essere smontata per la pulizia in
meno di un minuto, offrendo un comodo accesso a tutte
le superfici a contatto del prodotto

T loscostesen limpieza son a menudo subestimados.
La MAGURIT UNICUT puede desmontarse para su limpieza
en menos de un minuto, ofreciendo acceso a todas las
superficies en contacto con el producto.

B B souvent les couts de nettoyage sont sous-estimes.
Pour I'UNICUT MAGURIT, le démontage s'effectue en un
clin d’ceil, ce qui permet ['accés instantané a toutes les
surfaces en contact avec les produits.

B YacTo NPONCXOANT HeLoOLeHKa 3aTpaT Ha caHobpa-
borky. Mawunry MAGURIT UNICUT moxHo pa3obpats Ha
4acTu Meree 4eM 3a MUHYTY, TeM CaMbiM MOJTy4uB Nerkuii
JOCTYI K [10BEPXHOCTAM, COMPUKACAIOLMMCA C IPOAYKTOM.



MAGURIT

Beim UNICUT 547L handelt es sich um die weltweit gréBte und leistungsstérkste
Gefriergutguillotine. Mit Schneidmal3en von max. 380 x 640 x 1200 mm

(15" x 25" x 47") kénnen alle bekannten Block- und PlattenfrostergréBen mit
einer Leistung von bis 8 to/Std. verarbeitet werden.

BEE UNICUT 547 L is the world’s largest and most efficient frozen block quillotine.
With a cutting area of 380 x 640 x 1200 mm (15" x 25" x 47*) all common block-
and plate-freezer materials can be reduced with capacities of up to 8to/h.

B0 uvcursazi el ghigliottina per blocchi congelati pit grande ed effi-
ciente del mondo. Con una superficie di taglio di 380 x 640 x 1200 mm (15 "x 25"
x 47 ") tutti i blocchi standard e le piastre di prodotto congelato possono essere
ridotti di dimensione con una capacita fino a 8 ton/ h.

= (2 UNICUT 547 Les la mayor y mas eficiente guillotina de bloques congelados
del mundo. Con una zona de corte de 380 x 640 x 1200 mm (15" x 25" x 47"),
pueden reducirse todo tipo de bloques estandar y productos planos congelados
con producciones hasta 8 to/h.

B0 cuvcuTs47Lestla plus grande et la plus performante des guillotines de
produits congelés au monde. Avec une capacité de coupe jusqu'a 380 x 640 x
1200 mm (15" x 25" x 47"), toutes les tailles de blocs et plaques de surgélateurs
peuvent étre travaillés avec une capacité jusqu'a 8 to/h.

||

Mogens UNICUT 547 L — 370 camas kpynHas B Mupe u 3¢ekTuBHas

rUbOTUHA AN1A 3amep3Lumnx 6okos. Mogesb MoxeT 0bpabatsiBaTe Bce 6/104HbIE
WM 3aMOPOXEHHbIE MAaCTUHbI C MakcUMaslbHbIMu pazmepamu pesku: 380 x 640 x
1200 mm (15" x 25" x 47") npu npou3BoanTENLHOCTY 8 TOHH B Yac.

Speziell fur die Herstellung von Snackprodukten aus Schweineschwarten,

im Spanischen Chicharon und im Englischen Cracklings genannt, bietet MAGURIT
den UNICUT 545 SC an. Diese Maschine schneidet je nach Messerkopf Schwarten-
blécke in Wiirfel oder Streifen von 15mm oder gréBer.

BE Especially for the production of pork rind based snack products, called Chicharon
in Spanish and Crackling in English, MAGURIT manufactures the UNICUT 545 SC.
Depending on the chosen knifehead strips and dices of 15mm or larger can be produced.

[} | Soprattutto per la produzione di snack di cotenne di maiale, chiamati
chicharon in spagnolo e Crackling in inglese, MAGURIT produce la UNICUT 545 SC.
In funzione della testa di taglio montata possono essere prodotti strisce e cubetti di
15mm o pit grandi

Z Especialmente disenada para la produccién de aperitivos basados en la
corteza de cerdo, como los chicharrones, MAGURIT fabrica la UNICUT 545 SC.

En funcién del cabezal de corte seleccionado, pueden producirse tiras y dados de
15 mm o de mayor tamafio.

B B vacurr propose spécialement I'UNICUT 445 SC pour la fabrication de pro-
duits a base de couennes de porc, appelé Chicharon en Espagne et Crackling en
Angleterre. Cette machine tranche, selon la téte de coupe, des blocs de couennes
en cubes ou en leches de 15 mm ou plus.

Wl Mogens UNICUT 545 SC, nponssoaumasn upmoii Magurit, npeaHasHaqexa
crneunanbHo 418 U3roToBJIEHNA IETKON 3aKyCKn U3 CBUHON WKYPKN. [aHHas malumHa

DEXET B 3aBUCUMOCTY OT HOXEBOM rONIOBKY LUKYPKY Ha KyOUKY uam mosnockmn
pasmepamu 15 Mm unn 6osbLue.

UNICUT 584: Bitte nehmen Sie sich den separaten Prospekt zur Hand
BEE uNICcUT 584; Please have a look at the separate leaflet for this unique machine

B B unicurs84: si prega di dare un'occhiata allo specifico depliant per questa
macchina unica

£ __ UNICUT 584: por favor, consulte el catalogo especifico para esta maquina.
B B unicut 584: voir fe prospectus spécifique de cette machine exclusive.

B UNICUT 584: [loxarnyicra, 03HaKomMbTeCh C OTAE/IbHBIM MPOCNEKTOM Ha 3Ty
YHUKAJIbHYIO MaLLNHY.
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Accessories
Accessoires
Accesorios
Accessori
AKceccyapbl

MAGCON

MAGCON

Ein kontinuierlicher Produktionsablauf reduziert den Arbeits-
aufwand, spart Kosten und sichert einen hygienischen Umgang
mit dem Produkt. MAGURIT bietet das nétige Zubehor:

Der UNI-PALLI hebt ganze Paletten von gefrorenen Blocken auf
eine ergonomische Arbeitshohe an, so dass ein schnelles und
verletzungsfreies Arbeiten fir den Maschinenbediener moglich
ist. Die Forderschneckensysteme MAGCON und MAGURAFFE for-
dern das geschnittene Produkt kontinuierlich, je nach Bedarf, in
Mischer oder Wolfe. Ein manueller Eingriff ist nicht mehr nétig.

EfZ The transfer of raw product be it fresh or frozen to produc-
tion equipment is a critical part of any process line, reducing ma-
nual labour and double handling of product, therefore ensuring
hygienic product transfer. Magurit offers the following accessories
which can be used inline with our equipment. The UNI-PALLI is de-
signed to lift whole pallets of frozen material to a safe working
height, reducing the possibility of operator injury caused by lifting
heavy blocks. The MAGCON and MAGURAFFE are vertical and
angled continuous screw systems for transferring product from
our machines directly into grinders or mixers depending on the
process in question, removing the need for manual intervention.

H B Une production en continu réduit le temps de travail et ré-
duit les colts de production tout en préservant le produit.
MAGURIT propose également avec cette machine 1 UNI — PALLI
qui souleve les palettes completes jusqu’a une hauteur désirée,
de facon a pouvoir glisser les blocs sur la table. Pour I'évacuation
des produits, MAGURIT propose également un systtme MAGCON
ou MAGURAFFE pour le transfert des produits grignotés.

—_ La transferencia de la materia prima a los equipos de
produccion, fresca o congelada, es una parte critica en cualquier
linea de produccion, reduciendo mano de obra y doble manipu-
lacién del producto, asegurando asi una transferencia higiénica del
producto. Magurit ofrece los siguientes accesorios que pueden
usarse en linea con nuestros equipos. El UNI-PALLI esta disefado
para elevar palets enteros de material congelado a una altura de
trabajo segura, reduciendo la posibilidad de lesiones del operario
causadas por la elevacion de bloques pesados.

El MAGCON y MAGURAFFE son sistemas verticales e inclinados
de sinfin para la transferencia de producto directamente desde
nuestras maquinas a picadoras o mezcladoras, en funcién del
proceso en cuestion, sustituyendo asf la necesidad de una inter-
vencién manual.

B N |l trasferimento della materia prima, sia essa fresca o con-
gelata, ai macchinari di lavorazione e una parte critica di ogni
linea di processo, in quanto consente di ridurre la manipolazione e
le ripetizioni di movimentazioni del prodotto, assicurandone
I'igienicita. Magurit offre i seguenti accessori che possono essere
messi in linea con i nostri macchinari.

UNI-PALLI e progettato per il sollevamento sicuro alla giusta al-
tezza di lavoro di interi pallets di materiale congelato, riducendo
la possibilita di infortuni all’operatore causati dal sollevamento
di pesanti blocchi.

MAGCON e MAGURAFFE sono sistemi verticali e angolari a vite
continua per il trasferimento del prodotto dalle nostre macchine
direttamente, in funzione del tipo di lavorazione, ai tritacarne o ai
mescolatori, rendendo inutile I'intervento manuale dell’operatore.

B [lepemeLleHne CbIporo NpoaykTa (CBEXEero uin 3aMopoXeHHOro)
B NPOW3BOACTBEHHYO MALLUHY - 3TO KPUTMYECKIA y3e Ntoboi TexHo-
JIOrNYECKOV JIMHIN, CHUXAIOLLMIA PYYHON TPYA 1 YABANBAIOLLIA YIpaB-
NIeHne npoJykToMm, obecneynBas Takum 00Pa3oOM FUTMEHNYHYIO
nepenavy npofykra. Magurit npegnaraer ciegytoLue ycTponcTsa, Ko-
TOpble MOryT ObiTb BCTPOEHbI B Ballly TexHonornyeckyto nunuto: UNI-
PALLI npegHa3HayeHa /14 MOAbeMa LieibIX naier 3aMOPOXEHHOro
MaTepuana Ha be3onacHyio pabouyto BbICOTY, YTO CyLLECTBEHHO CHU-
XaeT BO3MOXHOCTb paHeHIst onepaTopa npu nofgbeme Taxenbix 6,10~
koB. MAGCON n MAGURAFFE — 310 BepTukanbHas 1 Hak/jOHHaA
YepBAYHbIE CUCTEMbI IJ1A NepeMeLLeHna NPOAYKTa U3 HaLIUX MaLUNH
NPAMO B BONYKI UM CMECUTENN, B 3aBUCUMOCTI OT noTpebHocTen
MPOV3BOACTBA, YCTPAHSAIOLLME HEOOXOAMMOCTb MeXaHUYeCKIX AeACTBUIA.

MAGURAFFE

Uni-Palli
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Technische Daten/ Technical data /
fiche techniques / Datos técnicos /
Dati tecnici / TexH4ecKite XapaKTepncTvKi: 555

550

545 SC

547 L

AnschluBleistung / Flectrical power /
L'alimentation électrique / Potencia / Potenza
di ingresso / [ToTpebnaemas MOLLHOCTb:

5,7 kW

5,7 kW

7,7 kw

15,5 kW

Vera rbeltungstem peratur /
Processing temperature / Température de travail /
temperatura de procesamiento / temperatura di
lavorazione/ Temnepartypa nepepaborki:

bis -25°C

bis -15°C

bis -25°C

bis -30°C

e dimensions in mm

MaschinenmaBe in mm/ i

1/ Taille de la machine e

i PHBMG,Db/ MalluvHbl B MM

Lange/ Length/

Longueur / Largo / Lunghezza / [innHa: 2396 2396 2640 3524

Breite/ width/

Largeur /Ancho / Larghezza / LLinpuHa: 910 910 924 1224

Hohe/ Height /

Hauteur / Alto/ Altezza / BbicoTa: 1643 1643 2199 2418
Schneidraummaf3/ 480x240x650 480x170x650 400x240x830 640x380x1200

Cutting area dimensions / Capacité de coupe /
medida de procesamiento / misura de elaborazione /
Pazmep oTceka pesku:

Anderungen vorbehalten/ Subject to alterations/ Sous réserve de modifications/ BO3MOXHbI U3MEHEHNS!.
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Technics Sales Team:
Paul Bosma - paul@bosma.be | +32475426 111 Sofie Claesen - sofie.claesen@acepackaging.be
Cor Bosma - cor@bosma.be | +32 476 348 671

Unicut 555/550

Unicut 545 SC

Unicut 547 L

QcCe

Servicecodrdinator & Spare Parts:

Tel: +32 13 359 273 | Mobiel: +32 473 401 057
MAGURIT  vemnx

ACE PACKAGING NV « Industrieterrein 1/1 « 3290 Diest ( Belgium)
www.acepackaging.be





